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Estimados amigos,

ustedes
nuestras

Nos es muy grato comunicarnos con
nuevamente para informarles sobre
principales actividades y novedades.

En esta tercera edicion, se presentan avances de
actividades desarrolladas desde inicios del 2021 como
la entrega del equipo ICP-MS a la Direccién de
Metrologia del Instituto Nacional de Calidad (INACAL)
para la medicién del cadmio en cacao, para fortalecer
las capacidades de los organismos evaluadores.

Asimismo, la evaluacion de 6 laboratorios de control de
calidad de café en San Martin y Lima, para elaborar
planes de trabajo con el fin de mejorar sus capacidades
y promover su acreditacién internacional.

En cuanto a nuestras acciones para beneficiar a
productores y cooperativas de café y cacao con
asistencia técnica para que puedan cumplir con los
estandares de calidad, realizamos visitas presenciales
a los interesados en la region San Martin.

Durante el presente periodo, realizamos de manera
exitosa nuestra tercera serie de webinars, en esta
ocasion, sobre Innovacion Agraria, la cual cont6 con 11
panelistas (dos de ellos internacionales), alrededor de
300 asistentes y 1 0oo visualizaciones en nuestras
plataformas de Facebooky YouTube.

Se organiz6 talleres en la evaluacion de las guias
técnicas para las Normas Técnicas Peruanas de caféy
cacao también, logrando revisar 11 de 14 guias para su
pronta aprobacion, publicaciéon y difusién. Con el apoyo

Entrega de equipo ICP-MS en las instalaciones del INACAL (Direccién de Metrologia).
Lima,Perdemayo 2021
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Palabras
iIniciales

de una importante consultora peruana, dictamos un
completo curso virtual para la interpretacion de la ISO
17025 para la acreditacion de laboratorios de ensayo y
calibracién.

El proyecto contribuyé en la realizacién del Concurso de
cafés especiales “La Taza de San Martin” de la Mesa
Técnica Regional del Café de San Martin, para impulsar
la calidad en nuestros productores, y en la Conferencia
“La Acreditacion para implementar los ODS” del INACAL
a través de dos representantes del GQSP Perli/ONUDI
en el panel de ponentes.

Tuvimos la gran oportunidad de entrevistar a 16
representantes de cooperativas de San Martin y
laboratorios de ensayo en todo el Perd en formato
video, iniciativa de sensibilizacion que denominamos
“Entrevistas de Calidad”. De este grupo de entrevistas,
consideramos plasmar seis en formato escrito,
recogiendo fragmentos de importancia de sesiones de
entre 5 a 15 minutos. De todas formas, les adjuntamos
los enlaces a las video-entrevistas.

Finalmente, indicamos las principales actividades de
nuestros aliados y contrapartes (stakeholders),
plblicos como privados, a realizarse en el segundo
trimestre del presente ano, y algunos nimeros logrados
en nuestras redes sociales.

= ——— /.
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*Los eventosy capacitaciones

ActividadeSuproyecto ==~

Infraestructura de calidad para café y cacao (Componente 1)

Alcance flexible: Benchmark
Internacional para fortalecer
la Direccion de Acreditacion

del CC
@ \'ngtuAtOEaﬁ)h‘

de Calidad

Luego de brindar capacitacion y asesoramiento a la
Direccion de Acreditacion (DA) del INACAL con el fin de
fortalecer y mejorar su proceso de acreditacion a los
Organismos de Evaluacion de la Conformidad (OEC) a través
de la implementacion del "Alcance Flexible" (cambios en la
metodologia de las OEC para agilizary dinamizar su proceso
de acreditacion), el proyecto realizara, conforme al
lineamiento de la Organizacién Internacional para
Organismos de Acreditacion - ILAC, un estudio comparativo
(benchmark) de practicas en acreditacion en paises
relevantes para hacer mejoras y proveer recomendaciones a
la DA del INACAL.

(o matriz) de un producto como el café o el cacao.

utilizara.
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Elaboracion de guias
técnicas parala
difusion de 14 NTP
de café y cacao

Gracias a las gestiones de seis expertos
consultores, se vienen elaborando las 14
Guias de Implementacién Peruanas
(GIP), o gufas técnicas, de las Normas
Técnicas Peruanas (NTP) de café y cacao
escogidas.

Actualmente, se han presentados

borradores de las guias, y ya cuatro
fueron aprobadas para su diagramacion
y diseno.

Entrega de equipo ICP-MS a la
Direccion de Metrologia del Inacal

El equipo ICP-MS para las mediciones de cadmio en cacao llegé al Perd
y se entregd al laboratorio de la Direccion de Metrologia del Instituto
Nacional de Calidad - INACAL. El equipo ICP-MS (de Espectrometria de
Masas con Plasma Acoplado Inductivamente) permitira detectar qué
elementos quimicos y en qué cantidad se encuentran en una muestra

La entrega del equipo se realiz6 el pasado viernes, 28 de mayo, en las
instalaciones del INACAL e iniciara operaciones proximamente luego de
los procesos de preinstalacién, instalacion (acondicionamiento y
protocolo de pruebas), y de la capacitacion del personal técnico que lo



Acreditacion
ISO/IEC 17025:
Asistencia a
laboratorios
de ensayo

Prosiguiendo con las acciones para
ofrecer asistencia técnica a los 17
laboratorios seleccionados a nivel
nacional para que obtengan su
acreditacion internacional ISO/IEC 17025
(Requisitos generales para la
competencia de los laboratorios de
ensayo y calibracion), se realiz6 una
evaluacion a los laboratorios mediante
reuniones virtuales para recopilar, por
ejemplo, sus métodos de ensayo, si estan
normalizados o no, asi como acciones de
coordinacién con el proyecto GQSP Per( y
nuestra contraparte estatal, INACAL, entre
otras actividades para la realizacion de
diagnésticos.

Creacion del Sello
Nacional para
productos organicos

Se contribuye en la implementacion del
Sello Nacional para productos organicos
en las cadenas de valor del café y cacao,
que incluye la elaboraciéon de un plan de
comunicacién nacional para la difusion
del sello.

Esta actividad busca beneficiar a todas las
cadenas de valor nacionales, en especial,
a los organismos de procesamiento,
comercio, mercado final y consumidores
finales de café y cacao.

Este sello busca ser garantia de calidad e
inocuidad de un producto organico
consumido, que puede ser una taza de
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Evaluacion de
laboratorios de
control de calidad
del café para su
certificacion

Con el Coffee Quality Institute (CQl), el
Instituto de Calidad del Café, se inici6 la
evaluacion de 6 laboratorios de control
de calidad de café en San Martin y Lima
con el fin de plantear planes de trabajo
para cada uno de ellos con el objetivo de
fortalecer sus capacidades y, de ser
factible, lograr una certificacion
internacional.

Sobre la base de los estandares de los
laboratorios de CQl, se realiz6 la
metodologia de evaluacion para los
laboratorios, en tanto que, para el
personal, se utilizaron encuestas de
competencias y practicas actuales. El
proceso conté con el soporte de la
informacién recopilada a través de
reuniones virtuales.

NN CafékCacaoConCdeCalidade*ElboletindeGQSPPera
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Asistencia técnica a cooperativas en San Martin:
Avances y visitas presenciales

Como parte de las actividades para
elaborar un diagnéstico de las
capacidades para el cumplimiento
de los estandares de calidad de las
cooperativas de café y cacao en la
region San Martin, se realizaron
visitas  presenciales a las
instancias beneficiadas.

Tras el desarrollo de un plan de
trabajo y de instrumentos para el
levantamiento de informacion, se
inicié la evaluacion in situ de las - i
cooperativas interesadas con la Cooperativa Allima (Cacao)
identificacion de evaluaciones
previas que les hayan realizado,
levantamiento y sistematizacion

Cooperativa Acopagro (Café)

de la informacion con los MOYOBAMBA

instrumentos antes desarrollados (/]
y, finalmente, la elaboracion de los o
informes de diagnéstico antes

senaladas. 9

RIOJA

Avanzamos con la actividad para /]
que los productores y cooperativas /]

de café y cacao puedan ser mas
competitivas en los mercados
internacionales. Conoce algunos
de sus comentarios sobre la

calidad y el proyecto GQSP Perd en MARISCAL CACERES
la seccién de entrevistas.

SAN MARTIN

Blockchain: Implementacion en las
cadenas de valor de café y cacao

Continuando con las acciones para evaluar la factibilidad de
implementacién de la tecnologia blockchain en las cadenas de valor
del caféy cacao en el Per( a través de la metodologia desarrollada por
la ONUDI, se elabor6 un analisis de ambas cadenas vy se realizaron dos
talleres dirigidos a las partes interesadas con la participacion de
representantes de una reconocida firma internacional y dos expertos.

Posteriormente, mediante reuniones virtuales, se identific6 y contacté
a los actores de los eslabones de las cadenas de valor que
participaran en el estudio. Es mediante entrevistas virtuales a
profundidad que se esta levantando informacion.

n Café’CacaoConCdeCalidadeElboletindeGQSPPeri
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Cooperativas de café y cacao beneficiadas

Cooperativa Agraria APROECO
Asociacion de Productores Selva Nororiental

Cooperativa Agroindustrial CP Cacao
Cooperativa Central Cacao de Aroma

| CooperativaAgroindustrialCPCacao | @
| Cooperativa Central CacaodeAroma | @

§|

Cooperativa Agraria Monte Azul

L & ‘

;

Cooperativa Choba Choba

Conciencia de calidad

Cooperativa Choba Choba (San Martin)

(Componente 3)

Serie de Webinars sobre Innovacion Agraria

parte de nuestras
actividades para sensibilizar e
instruir sobre la Infraestructura de
Calidad, realizamos nuestra
tercera serie de seminarios web
(webinars) “El aporte de |la
Infraestructura de Calidad en la
Investigacion, Desarrollo
Innovacion (1+D+i) en el sector
agrario”, que consté6 de tres
sesiones, conto con la
participacion de 11 panelistas (dos
de ellos internacionales),
alrededor de 300 asistentes y mil
visualizaciones  via  nuestras
plataformas digitales (Facebook y
YouTube).

Esta nueva serie benefici6 a
funcionarios del Instituto Nacional
de Innovacion Agraria (INIA),
MIDAGRI, CITEs agricolas y actores
vinculados a la innovacion y las
cadenas de valor del café y cacao
con informacion teérico y practico
sobre la Infraestructura de Calidad
e innovacion en el sector agrario y
las aplicaciones de NTP vinculados
ala 1+D+i.

[} Q FEATAL DO LA CALAD T CAFE ¥ CACAD 4L PRAR

Normas Técnicas Peruvanas
INACAL
para la Gestidn de ka nnovacidn

P &) Paricia Lavos Frarcia
Urromricad om L

CTH 88 Gastion o b irmsgacan, dessmal
OnOMpEn & Infovicitn.

Temas (Da clic al texto y mira el webinar) | Fecha |  Expositor |

Innovacion e Infraestructura de la Calidad en Leopoldo
el sector agrario 13 de | Colombo ===

Innovacion Agraria - Aplicacion de NTP
732.001:2017 (Terminologia y definiciones
de las actividades de I+D+i), NTP
732.002:2017 (Requisitos de un proyecto de
I14+D+i) y NTP 732.003:2018 (Requisitos del
sistema de gestion de la 1+D+i

Rosa Larios
Francia

Innovacion Agraria - Aplicacion de NTP
732.004:2019 (Sistema de vigilancia e
inteligencia. Requisitos) y NTP
732.005:2013 (rev. 2018) (Sistema de
gestion de prevision tecnoldgica

Rosa Larios
Francia
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Concurso de cafés especiales
“La taza de café” (San Martin)

Suméandonos en la promocién de una cultura de calidad en los
agricultores y productores de la region San Martin, participamos
como organizacion de apoyo en la realizacién de “La Taza de San
Martin 2021”, concurso de cafés especiales desarrollado por la
Mesa Técnica Regional del Café de San Martin (WTRC-SM), que
realiz6 una presentacion con un evento presencial el pasado 1 de
junio en la Municipalidad Provincial de Moyobamba.

La recepci6n de muestras se realiz6 a fines del mes de junio en la
Agencia de Desarrollo Econdmico en Moyobamba, Rioja, Tarapoto
y Tocache. Tanto el proceso de evaluacion de las muestras
recibidas por los concursantes, como la premiacién de los
mismos, se llevara a cabo en el mes de julio.

Nos seguiremos involucrando en actividades como esta ya que la
sensibilizacion por la importancia de la calidad a lo largo de las
cadenas de valor del caféy cacao son sustanciales en el desarrollo
de la competitividad nacional y en los mercados extranjeros.

Conferencia sobre Acreditacion

para implementar los ODS
INACAL

Instituto Nacional
de Calidad

Los dias 30 de junio y 1 de julio se realiz6 la Conferencia Internacional Virtual

“La Acreditacion como soporte para la implementacion de los Objetivos de

Desarrollo Sostenible ODS”, evento organizado por el INACAL y el Ministerio

de la Produccion, y con la colaboracion de la International Laboratory

Accreditation Cooperation - ILAC, el International Accreditation Forum - IAFy la
° Mira el video Inter-American Accreditation Cooperation — IAAC.

En dicha actividad, que contribuy6 a la concientizacién de la importancia de la

Acreditacion, tanto como sus aportes a los Objetivos de Desarrollo Sostenible,

asi como su relacion con los Organismos de Evaluacién de la Conformidad

(OEQ), la innovacidn, la produccion organica, la economia circular, entre otros

temas, dos representantes de ONUDI participaron en el staff de ponentes.
‘ad) Con las charlas magistrales “La Acreditacion y su aporte a los ODS en la vision
' econdmica, social y ambiental en el Perd y las naciones en desarrollo” y “La
economia circulary su impacto en la reactivacion econémica de las naciones”
de Merih Malmgvist, ex presidenta de ILAC, y Carolina Gonzalez, Oficial de
Desarrollo Industrial del Departamento de Medio Ambiente de ONUDI,
respectivamente, la organizacion y el proyecto contribuyeron a la
sensibilizacion de la importancia de la Acreditacion en la implementacion de
los Objetivos de Desarrollo Sostenible.

o Mira el video

H CaféiCacaoConCdeCalidad*ElboletindeGQSPPeri
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Con el apoyo de una experimentada productora nacional de materiales de
corte documentalista, estamos elaborando un portafolio integral de

DocumentaCién productos audiovisuales que recaben las actividades, espacios y personal

de tres cooperativas de café y cacao en San Martin, asi como del laboratorio

[ ] [ ]
aUd|OV|sual de ensayo del INIA en Lima.
del proyeCtO Es gracias a estos materiales audiovisuales que podremos apuntalar
(C r t| nuestras actividades de visibilidad e instruccidon a interesados e integrantes
e las cadenas de valor y la Infraestructura de Calidad, contando con
ooperativas de las cadenas de valor y la Inf de Calidad d
1 herramientas (fotografias y videos) que alimenten el desarrollo de
y la bo rato Il OS) documentacion de difusion, educativa e informativa.

ﬁfg_,%ﬂ?mﬂ' #Jj-)f{:’_,./”ln.l., APy rd

Coop. Allima (Chazuta, San Martin)

Coop. Allima (Chazuta, San Martin) Laboratorio del INIA (La Molina, Lima)

n Café’CacaoConCdeCalidade*ElboletindeGQSPPeri
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Las siguientes entrevistas recogen fragmentos de las
video-entrevistas a las cooperativas de café y cacao de
San Martin y laboratorios de ensayo en todo el Perd, las

Entrevistas

cuales son parte de la iniciativa “Entrevistas de
Calidad” (ver mas detalles en el apartado 4.d:
“Entrevistas de Calidad: Cooperativas y Laboratorios”).

Cooperativas de café y cacao

“Somos 477
socios, de los
cuales 110 son

socias mujeres”.

Mira el
video

o

Maricely Guevara

APROSELVANOR
Moyobamba, San Martin

La asociacion se fund6 en el afio 2015, con un grupo de
50 productores, quienes buscaron organizarse. En
setiembre (del mismo afio) ya contdbamos con 180
productores de la region San Martin y contabamos con
certificacion tanto organica como de comercio justo.

Hoy por hoy ya somos 477 socios, de los cuales 110 son
socias mujeres. Tenemos conformado hoy en dia
nuestro comité de mujeres y hemos logrado proyectos
de INNOVATE y de AGROIDEAS.

¢Por qué es importante para un productor ser
parte de una cooperativa en la cadena del café?

Estar organizados te va a permitir contar con asistencia
técnica, estar mas capacitado. Se valora mucho el tema
de la persona (y) de familia en una organizacion, se
busca mejorar tanto la calidad del producto como la
calidad de vida de los asociados.

¢Cuales son sus proyectos y metas a futuro?

Estamos buscando empoderar a nuestras socias
mujeres, a las 110 productoras, y lograr que ellas
también puedan tomar las decisiones tanto en sus
comunidades como en la organizacion. Ahora estamos
en ejecucion, tenemos con ellas un prototipo de
proyecto con el cual vamos a desarrollar 110 biohuertos
con cada socia, para desarrollar el tema de la seguridad
alimentaria.

calidad y el
las

¢Cuan importante es la
cumplimiento de sus estandares en
cooperativas de café en el Pera?

Si queremos ser competitivos en un mercado en el cual
vemos bastantes cooperativas, competencia, entonces
definitivamente nosotras tenemos que tener un plus, y

H Café&CacaoConCdeCalidad*ElboletindeGQSPPeri

ese es la calidad. (Con) mejor calidad puedes ofertar tu
producto, (y) también abrirte a nuevos mercados.

“En el 2020 hemos
cerrado con 17
contenedores y
micro lotes”.

I

| T\W:* " coopeam
| I| Ii

W
:lp |I|"""|'| Rioja, San Martin °
sttt e
(La cooperativa) nace en Aguas Verdes, pero ya con el
crecimiento que tiene, su centro de operaciones (se
encuentra ahora) en la provincia de Rioja. Fue creada
bajo el paraguas de los esfuerzos de conservacion,
(que es) un instrumento de gestion de la Jefatura del
Bosque de Proteccion del Altomayo y la ONG financiera
Conservacién Internacional. Bajo ese contexto, nace la
iniciativa de la cooperativa. En el ano 2014, se funda
con 70 participantes que representaban a 208
productores. En exportaciones, en el 2020 hemos
cerrado con 17 contenedores y algunos micro lotes.

¢Cuales son las mayores contribuciones de la
cooperativa al productor?

Sus parcelas, pese a estar en el area protegida, son
certificadas, con el permiso de la autoridad
competente, en este caso SERNANP, y también son
participes del comercio justo, de la democracia en las
elecciones directivas, y contribuyen al crecimiento de la
institucionalidad. (Asimismo), en hacer llegar un precio
justo por la produccién de café.

¢Cuales son sus proyectos y metas a futuro?

Por el momento estamos con un proyecto que hemos
sido beneficiarios del programa Agroideas. En la region
San Martin no hay muchos proyectos aprobados, pero
recién nuestro proyecto (lo) fue, (Este proyecto consiste
en) la construccion de un local central para el acopio del
café. Y seglin nuestro plan estratégico, nuestra meta es
seguir creciendo en ndmero de socios y cantidad de
contenedores a exportar, porque ese seria el sustento
de la cooperativa a largo plazo. Tenemos en plan, en
inversion, construir un almacény laboratorios.



“El 90% de
(socios) son
nativos, el 13%

son mujeres”.

Carlos Angulo

Allima Cacao
Chazuta, San Martin

Mira el
video

o

(La cooperativa) se ubica en el departamento de San
Martin, distrito de San Martin. Se ha formado en el afio
2002 como asociacién, con el auspicio del Programa de
Desarrollo Alternativo (PDA), en el cual se presento
como cultivo alternativo el cacao, el maiz y la chiringa
(caucho) (para) afrontar el cultivo ilegal de la coca.
Entonces se presenté como un cultivo alternativo, se
organiz6 y, bueno, desde sus inicios ha habido
bastante promocién (y) apoyo para que el productor
pueda dejar (de producir) la coca y pasar a los cultivos
alternativos. De los tres cultivos, el cacao es el (que) ha
tenido mas éxito.

Laboratorios de ensayo

Estoy encargado del Area de Suelos de la Institucién,
dentro del cual esta el Laboratorio de Suelos y Tejidos
Vegetales, que se encuentra a unos cinco minutos de la
ciudad (Tarapoto), en la region San Martin. Nosotros
atendemos, basicamente, a productores y cooperativas
que estan aqui en la region.

¢Qué es un Organismo de Evaluacion de la
Conformidad (OEC) y un laboratorio de ensayo?

Un laboratorio de ensayo realiza diferentes pruebas,
(este) va a ayudar a la obtencion de informacion, (que)
tanto productores y empresas van a necesitar (para)
tomar una decision al momento de mejorar su
produccion. (También) para ver qué cosa esta deficiente
y en base a esa informacién, mejorar.

Basicamente, es una ayuda, una herramienta para la
toma de decisiones al momento del manejo de una
empresa dedicada al rubro productivo.

N#3ePeriodoFeb.-Jun.21

Esta organizacion, al principio, era subsidiada (en su
totalidad), (con) asistencia técnica, abonamiento,
materiales (y) equipos. En los afos 2016 al 2020-21 han
sido los momentos (en los) que mas evolucién ha
podido tener (la cooperativa) porque ha podido gestar
sus propios proyectos, tanto en Agroideas, en
InnovatePerd (y) en el INIA.

¢Con qué sellos cuentan en la actualidad?

(La cooperativa) ya ha adquirido sellos como la
Certificacion Organica, Comercio Justo y actualmente
estamos certificando cacao Bio Suisse y cacao
“Pequefo productor”. Son cuatros sellos que tiene la
cooperativa, sumado a uno de Huella de carbono, que
también hicimos con la Alianza Cacao Pery Promperd.

¢Quiénes conforman la cooperativa?

Actualmente ya somos 415 asociados en cuatro
distritos, el 90% de la poblacién son nativos y el 13%
son mujeres.

¢En qué tipo de laboratorio labora?

El laboratorio fue creado en 2004, inicialmente se
hacian solo analisis de suelos, y después se hicieron
analisis foliares, se empezd primero con eso.
Inicialmente, la organizacién estaba (enfocada) para
investigacion, asi que la mayoria de analisis era para
(ello) y, dicho sea de paso, se han validado todos los
métodos que se utilizan para los suelos.

Nosotros utilizamos los analisis que estan normados a
nivel nacional, pero si el cliente solicita algln tipo de
analisis especial, sobre todo en el caso de tesis,
también se realiza porque tenemos algunos analisis (y)
metodologias que no estan abiertas al pablico, pero se
utilizan cuando son en temas de investigacion.

H Café&CacaoConCdeCalidad*ElboletindeGQSPPeri
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“Nos interesa ser
parte de ese grupo
de laboratorios

acreditados”.

Marieta Cervantes
INIA-EEA Banos del Inca

Banos del Inca, Cajamarca

Trabajo en el Laboratorio de Aguas, Suelos, Abonos y
Pastos de la Estacion Experimental Agraria (EEA),
ubicado en el distrito de Bafos del Inca, Cajamarca.

¢Por qué son importantes los Organismo de
Evaluacion de la Conformidad (OEC)?

El OEC vendria a ser el que le vaya a dar el respaldo de
que las metodologias que estamos utilizando para
diferentes parametros, cumplen con los requerimientos
de tener un valor lo mas exacto, lo mas cercano a un
valor real, para ello se tienen que hacer evaluaciones
del método en si, de la capacidad del personal, de tener
los equipos y los instrumentos previamente calibrados
y funcionando en su capacidad.

¢Puede contarnos un poco de la historia del
laboratorio?

El laboratorio tiene 35 anos funcionando, y fue creado
como un apoyo para la investigacion agraria. Sin
embargo, con el tiempo, la demanda del servicio no
solamente era de investigacion sino empezd a ser un
servicio publico, entonces ha habido una demanda de
agricultores, instituciones publicas y privadas, todas
dedicadas a la agricultura.

¢Es la acreditacion 1SO 17025 (de Laboratorios
de Ensayo y Calibracion) necesaria para un
laboratorio piblico como en el que labora?

Nosotros venimos dando el servicio, sin embargo, no
habiamos visto la necesidad de una acreditacion
porque por ser una institucién puablica dedicada a la
investigacion teniamos el respaldo, la veracidad y la
confianza del pdblico objetivo, pero dada las
circunstancias, que todos los laboratorios estén
acreditados, es que nos interesa ser parte de ese grupo
de laboratorios que brindan servicios pero con datos o
con resultados que sean validados, sean acreditados y
podamos competir con cualquier laboratorio privado.
No en el sentido del valor econémico sino en el de
credibilidad y prestigio.
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estra) si se
en requisitos

producto”.

Santa Ana

Satipo, Ju

Trabajo en el Laboratorio de Analisis de Suelos y Aguas
de la EEA Santa Ana (en Satipo).

¢Qué es un Organismo de Evaluacion de la
Conformidad y un laboratorio de ensayo?

Es una entidad, u organismo, que se encarga de
demostrar si se cumple o no se cumple con algunos
requisitos especificos para un producto, un proceso una
persona un servicio, inclusive para un organismo. De
acuerdo a exigencias tanto del Estado como usuarios
privados (y) el mercado en general. Puede ser
obligatoria o voluntaria. (En tanto que un laboratorio de
ensayo) es una institucién donde se brindan servicios
de analisis, nosotros somos un laboratorio de ensayoy
un OEC.

¢Cuan necesaria es la acreditacion 1SO 17025
en un laboratorio como en el que labora?

El tema de la calidad de los resultados es muy
importante a la necesidad que tienen los usuarios de
contar con (outputs) confiables, y por ahi, hay la
necesidad de acreditar el laboratorio y cumplir con
todos los requisitos, en este caso de la (ISO) 17025, de
modo que nos permita contribuir en mejores
condiciones con el desarrollo general de la agricultura,
el desarrollo pecuario inclusive. Yo creo que acreditar
un laboratorio nos estaria fortaleciendo en cuanto a
confiabilidad por parte de quienes acuden al
laboratorio, inclusive acreditar (con la ISO 17025) nos
permitirda ampliar nuestra capacidad y cobertura de los
servicios.

:Qué beneficios obtendria el laboratorio si
recibiera apoyo del proyecto GQSP Pera?

Si contaramos con la participacién en este proyecto
(GQSP Peri), nos permitiria fortalecer el laboratorio en
forma integral, desde las capacidades de los
profesionales, el equipamiento, la acreditacién que nos
estaria permitiendo contar con esa herramienta que nos
daria una mejor imagen institucional, toda vez que
tiene que ver con la calidad de servicios.
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Capacitaciones

Serie de talleres

Evaluacion de guias técnicas de las Normas
Técnicas Peruanas (NTP) de café y cacao

Como parte de las actividades para la elaboracion de 14
Gufas de implementacion técnica (GIT) de Normas
Técnicas Peruanas (NTP) de café y cacao, realizamos
talleres de presentaciéon y validacién a expertos e
interesados para instruirlos, pre-capacitarlos y recabar
sus opiniones para mejorar los sefialados materiales
técnicos, los cuales tiene el objetivo de brindar
materiales instructivos, practicos y esenciales para
agricultores, técnicos de campo, cooperativasy

Guias técnicas (Da clic al texto y mira el webinar)

e NTP 209.027:2018 CAFE. Café verde. Requisitos. 52
Edicion

e NTP 209.310:2019 CAFE PERGAMINO. Requisitos.
42 Edicion

e NTP 209.311:2019 CAFES ESPECIALES. Requisitos.
32 Edicion

* NTP 209.028:2015 CAFE. Café tostado en grano o
molido. Requisitos. 32 Edicién

e NTP-1SO 2451:2018 Granos de cacao.
Especificaciones y requisitos de calidad. 5a
Edicion

® NTP 107.306:2018 CACAO Y CHOCOLATE. Nibs de
cacao. Requisitos. 12 Edicion

e NTP-CODEX CAC/RCP 72:2018 CODIGO DE
PRACTICAS PARA PREVENIR Y REDUCIR LA
CONTAMINACION DEL CACAO POR OCRATOXINA A.
12 Edici6n

® NTP 208.040:2017 CACAO Y CHOCOLATE. Buenas
practicas para la cosechay beneficio. 22 Edicion

e NTP-ISO 8455:2018 Café verde. Guia de
almacenamiento y transporte. 32 Edicién

* PNTP 209.312: 2020 CAFE. Buenas Practicas
Agricolas para prevenir la formacion de mohos

* PNTP 209.318:2020 CAFE. Buenas practicas
agricolas para el café. 12 Edicién

e NTP-CODEX STAN 105:2018 NORMA PARA EL CACAO
EN POLVO (CACAOS) Y LAS MEZCLAS SECAS DE
CACAO Y AZUCARES. 1a Edici6n

e NTP-CODEX STAN 141:2017 NORMA PARA LA PASTA
DE CACAO (LICOR DE CACAO/CHOCOLATE) Y TORTA
DE CACAO. 22 Edicion

e NTP-CODEX STAN 87:2017 NORMA PARA EL
CHOCOLATE Y LOS PRODUCTOS DEL CHOCOLATE

productores agrarios.

Luego de cuatro talleres, que conté con la participacién
de 240 asistentes, solo quedan tres propuestas de Guia
de Implementacion Técnica (GIT) por ser presentados y
validados.

En el siguiente cuadro, encontrara enlaces a los videos
de las sesiones completas:

Fecha Expositor
Gracia
Ampuero
17/12/20

Lourdes
Coérdova

Marcelo

11/02/21  Aguilar

Ana
09/03/21  Coronado
Lourdes
Cordova

Marisela
Yabar

17/06/21

Sayira
Sato

Café’CacaoConCdeCalidad*ElboletindeGQSPPeri



Pera

de

CdeCalidad<El

CaféxCacao

N#3ePeriodoFeb.-Jun.21

Con el apoyo de una importante firma
nacional de consultores, realizamos un
curso virtual para capacitar a expertos y
especialistas de laboratorios de ensayo y
calibracion sobre la norma ISO/IEC
17025:2017 (Requisitos generales para la
competencia de los laboratorios de
ensayo y calibracion).

Elcurso se realiz6 del 25 de febrero al 9 de
marzo del 2021.

© Mira elvideo
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Agendae
“interés

Conoce los eventos y actividades que nuestros aliados 'y
contrapartes realizaran en el 2do trimestre del 2021:

m Tema Lugar Inscripcion

ALIADOS

Conferencia de investigacion en Sostenibilidad en las  VIC de ONUDI,
7 de diciembre  cadenas globales de valor (Research Conference on Viena bit.ly/rc-sgvc

“Sustainability in global value chains”)

21-24de Alimentacién mundial Mosc( 2021 (World Food Moscu ~ Moscd, Rusia promperu.gob.

setiembre 2021) pe

30 deset.-3 Exposicion de cafés especiales 2021 (Specialty Coffee  New Orleans, promperu.gob.

de oct. Expo 2021) EEUU pe

5 -7 de octubre  Atraccion de frutas 2021 (Fruit attraction 2021) Madrid, Espafia  promperu.gob.
pe

25 - 26 agosto Cumbre del café verde (Green coffee summit) Online green.sca

9-12de Expoejecafé 2021 Quindio, expoejecafe.

setiembre Colombia com

E Café’CacaoConCdeCalidad*ElboletindeGQSPPerd

6 -10 de Congreso mundial organico 2021 (Organic World Rennes, owc.ifoam.bio

setiembre Congress 2021) Francia
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unido.org/programme
-country-partnership

unido.org

cooperacionsuiza.pe/
seco
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inacal.gob.pe

Imagenes:
-ict.org.pe
- decem.school
- chobachoba.com
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