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ZCudles son las
principales amenazas
ue danan tu cacao?

El metal pesado cadmio

Toéxico para los rinones y desmineraliza el sistema 6seo.
Puede ser retenido en los rifones e higado entre 10 a 30 aieos.

Los hidrocarburos
aromaticos policiclicos (HAP)

Se generan tras una combustion incompleta de materia organica.
Estos producen tendencia a la formacion de cancer.

Los plaguicidas agricolas

Pueden ser tdxicos para el humano y causan efectos tanto agudos
como cronicos sobre su salud.

Los otros contaminantes

Como aceites minerales (que se ubican en los sacos donde se
almacenan los granos de cacao), azlcar, lecitina, productos lacteos,
antibioéticos, hormonas vy aflatoxinas.

Las micotoxinas

Compuesto toxico que se forma por causa de algunos tipos de mohos.
La Ocratoxina A (OTA) es una de las mas conocidas, la cual se
desarrolla en la poscosecha.

El metal pesado plomo

Puede transmitirse a través del aire, suelo, agua (por las tuberias),
plaguicidas o fertilizantes, envases (de tintas o pintura), superficies
metalicas de equipos de procesamiento de cacao.

Un cacao inofensivo para la salud de cleacaoyoue

quién lo consume es sinénimo de un i Guta 15, .

cacao de calidad y competitivo en los [m] *:2 GLOBAL QUALITY

mercados internacionales. 1 L-J' 1 I FORTALECIENDO LA CALIDAD
0 EN CAFE Y CACAO DEL PERU

Siguenos: fin X (©) @ d'/GgspPeru
Visitanos: &) gqspperu.org

jCosecha y procesa cacao de Calidad!




