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Qué es un Alimento?

Toda sustancia elaborada, semielaborada o en bruto, que se destina al 
consumo humano, incluidas las bebidas, el chicle y cualesquiera otras 
sustancias que se utilicen en la fabricación, preparación o tratamiento de 
los alimentos, pero no incluye los cosméticos, ni el tabaco ni las 
sustancias utilizadas solamente como medicamentos

Ley de inocuidad de los alimentos 
N� 1062 y su Fe de erratas 
28 junio 2008



Alimento agropecuario: alimento de origen vegetal o animal producidos 
tradicional o convencionalmente en el campo, excepto los de origen 
pesquero y acuícola.

Alimento de origen pesquero: es la especie extraída del medio acuático, 
destinado al consumo humano o animal, o como materia prima para la 
industria.

Alimento de origen acuícola: son todos los productos pesqueros, 
nacidos y criados bajo control humano o capturado bajo la fase de 
juveniles y mantenidos en cautividad, hasta alcanzar tamaños 
comerciales y puestos en el mercado como productos alimenticios.

Origen:



Fase:

Ø Producción primaria.- Las fases de la cadena alimentaria hasta alcanzar, por ejemplo, la
cosecha, el sacrificio, la caza, el ordeño, la pesca inclusive.

Ø Procesamiento primario.- Es la fase de la cadena alimentaria aplicada a la producción
primaria, de alimentos no sometidos a transformación. Esta fase incluye: dividido, partido,
seccionado, rebanado, deshuesado, picado, pelado o desollado, triturado, cortado, limpiado,
desgrasado, descascarillado, molido, refrigerado, congelado, ultra congelado o descongelado.

Ley de inocuidad de los 
alimentos



Alimento elaborado industrialmente (alimento fabricado): 
se refiere a todos aquellos alimentos transformados a partir 

de materias primas de origen animal, mineral o combinación 

de ellas, utilizando procedimientos físicos, químicos o 

biológicos o combinación de estos, para obtener alimentos 

destinados al consumo humano.



Transformación:

cualquier acción que altere sustancialmente el 

producto inicial, incluido el tratamiento térmico, el 

ahumado, el curado, la maduración, el secado, el 

marinado, la extracción, la extrusión o una 

combinación de esos procedimientos.



Estándares para 
evitar engaño al 

consumidor

CALIDAD INOCUIDAD

COMERCIALIZACION de 

ALIMENTOS para 

CONSUMO HUMANO

SALUD  PUBLICA



•Calidad: es el conjunto de 
caracterís/cas de un 
producto o servicio que lo 
diferencia de otro similar 
y por las que los clientes 
hacen su elección. 
aspectos sensoriales, 
nutricionales, de servicio, 
etc

•Inocuidad: Concepto que 
indica que un alimento no 
causará daño al 
consumidor cuando este es 
preparado o consumido de 
acuerdo a su uso previsto. 
Calidad higiénica o 
sanitaria de los alimentos



Inocuidad de los alimentos
La garantía de que los alimentos no causarán daño al
consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo
con el uso a que se destinan.

Ley de inocuidad de los 
alimentos



características que determinan que una cosa sea lo que es en relación

con la finalidad de su utilización; se trata de las propiedades que están

supuestamente presentes. La norma ISO 9000:2000 da una definición

bastante amplia: «la calidad es el conjunto de propiedades y

características de un producto, de un proceso o de un servicio que le

confieren su capacidad de satisfacer necesidades implícitas o

explícitas».

Definicion de Calidad según la FAO



Calidad de los alimentos: 
- Sensorial
- Organoléptica
- Nutritiva
- sanitaria
- Tecnológica
- Económica



El libre comercio, la modernización de los 
medios de transporte y la globalización en 
el suministro de alimentos permiten una 
rápida distribución de alimentos.

Las materias primas y productos 
terminados atraviesan el mundo en corto 
tiempo.

LA CALIDAD E INOCUIDAD ALIMENTARIA, SU RELACION Y EXIGENCIAS PARA EL 
ACCESO A LOS MERCADOS



Estos productos son consumidos sin dar tiempo a que se 
realicen todos los análisis y pruebas previstas en la 
legislaciones sanitarias de los países.
La producción centralizada con grandes productores, dan lugar 
a grandes brotes/contaminación de bajo nivel y de detección 
dificultosa.

Los cambios en los hábitos de alimentación 
con productos agrícolas frescos.
Las inmigraciones y viajes: grupos étnicos 
con diferentes costumbres alimenticias 



Los gobiernos de muchos países, están muy 

preocupados en dar un nivel elevado en la 
salud de las personas y dar mayor 
protección a los consumidores.

Los países no puede tener estándares
diferentes al de otras partes del mundo



Aseguramiento de prácticas
equitativas en el comercio

de los alimentos

inocuidad de alimentos
= 

salud de los consumidores

calidad de alimentos
=

prácticas equitativas en el 
comercio internacional

Protección de la 
salud de los
consumidores



inocuidad de alimentos
= 

salud de los consumidores

Protección de la salud
de los consumidores

Normativa sanitaria

OBLIGATORIA

Publicada en el portal de las 
instituciones responsables

MINISTERIO DE SALUD – DIGESA
MINISTERIO DE AGRICULTURA – SENASA
MINISTERIO DE PRODUCCION - SANIPES



Aseguramiento de prácticas
equitativas en el comercio

de los alimentos

calidad de alimentos =

prácticas equitativas en el 

comercio internacional

Normativa 

Recomendada, no obligatoria

Normas tienen un costo, no son 
gratuitas



•Normas Tecnicas Peruanas

•Ensayos en alimentos (Laboratorios acreditados)
•Inspecciones en alimentos (Organismos de Inspeccion acreditados)
•Calibracion de equipos / instrumentos (Metrologia)

LA IMPORTANCIA DE LA INFRAESTRUCTURA DE LA CALIDAD EN LA 
INOCUIDAD ALIMENTARIA



INACAL: 

Instituto Nacional de 
Calidad

https://servicios.inacal.gob.pe/dato
s_abiertos/

https://servicios.inacal.gob.pe/datos_abiertos/


INACAL SOBRE 4 EJES



INACAL SOBRE 4 EJES



Tienda virtual:

https://tiendavirtual.inacal.gob.p
e/0/home_tienda.aspx

https://tiendavirtual.inacal.gob.pe/0/home_tienda.aspx








Destacados

Publicaciones
gratuitas

Productos más
vendidos

Busqueda de
Productos

Guía del Usuario

Tienda Virtual

 

Perú, calidad que deja huella.

Inicio Login Regístrate Mi cuenta

Adquiera nuestras publicaciones
Sólo disponibles en formato electrónico (PDF)

RESULTADO DE BÚSQUEDA

Usted buscó : cacao

Visualizando resultados 1-10 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

Se encontraron 41 producto(s)

1

CACAO Y CHOCOLATE. Parámetros reológicos del chocolate.
Determinación del valor mínimo y la viscosidadplástica de
Casson
S/ 29.89

2

PRODUCTOS DE CACAO. Determinación del contenido de
plomo
S/ 12.87

3

CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de cenizas totales. 3ª
Edición
S/ 12.87

4

CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de humedad. Método
gravimétrico. 3ª Edición
S/ 12.87

5

CACAO Y CHOCOLATE. Manteca de cacao. Preparación de la
muestra a ensayar. 3ª Edición
S/ 12.87

CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de plomo, cadmio,

Usted tiene: 0 Producto(s)  S/ 0.00

Tipo de producto: Normas técnicas

ICS Temas Código norma Título

cacao

Para la búsqueda de un término específico, haga uso de comillas dobles (" "). Por
ejemplo: "sistema de gestión".

N° Nombre del producto Sol (S/)
MonedaMoneda

NTP 208.034:2016

NTP 208.037:2012

NTP 208.015: 2015

NTP 208.017: 2015

NTP 208.024: 2015

NTP 208.030: 2015

6
cobre, hierro y cinc. 3ª Edición
S/ 21.78

7

CACAO Y CHOCOLATE. Manteca de cacao. Determinación de
la composición de ácidos grasos por cromatografía de gases. 2ª
Edición
S/ 29.89

8

CACAO Y CHOCOLATE. Grasa en productos del cacao. Método
de extracción por Soxhlet
S/ 12.87

9

CACAO Y CHOCOLATE. Dulce de manteca de cacao.
Determinación de humedad. Método Karl Fischer
S/ 12.87

10

CACAO Y CHOCOLATE. Manteca de cacao. Determinación de
humedad y materia volátil
S/ 21.78

Visualizando resultados 1-10 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

NTP 208.033: 2015

NTP 208.016:2015

NTP 208.020: 2015

NTP 208.023:2015

Fecha de última actualización: 15.sep.2021

Copyright @ 2016 Inacal. Todos los derechos reservados.

@ INACAL - Instituto Nacional de Calidad

T (051) 6408820 - Calle Las Camelias 817, San Isidro, Lima - Perú.
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Perú, calidad que deja huella.

Inicio Login Regístrate Mi cuenta

Adquiera nuestras publicaciones
Sólo disponibles en formato electrónico (PDF)

RESULTADO DE BÚSQUEDA

Usted buscó : cacao

Visualizando resultados 11-20 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

Se encontraron 41 producto(s)

11

CACAO Y CHOCOLATE. Manteca de cacao. Determinación del
índice de refracción
S/ 21.78

12

CACAO Y CHOCOLATE. Grano entero de cacao, productos de
chocolate y chocolate en polvo. Determinación de aflatoxinas
(método por HPLC)
S/ 29.89

13

CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de fibra dietaria total
S/ 29.89

14

CACAO Y CHOCOLATE. Manteca de cacao. Determinación del
punto de fusión en tubos capilares abiertos (punto de
ablandamiento). 3ª Edición
S/ 21.78

15

CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de cenizas solubles e
insolubles. 3ª Edición
S/ 12.87

CORRIGENDA 1 CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de

Usted tiene: 0 Producto(s)  S/ 0.00

Tipo de producto: Normas técnicas

ICS Temas Código norma Título

cacao

Para la búsqueda de un término específico, haga uso de comillas dobles (" "). Por
ejemplo: "sistema de gestión".

N° Nombre del producto Sol (S/)
MonedaMoneda

NTP 208.025:2015

NTP 208.039:2015

NTP 107.301:2016

NTP 208.026: 2015

NTP 208.027: 2015

NTP 208.017:2015/COR 1:2016

16
humedad. Método gravimétrico
S/ 0.00

17

CACAO Y CHOCOLATE. Buenas prácticas para la cosecha y
beneficio. 2ª Edición
S/ 29.89

18

NORMA PARA EL CHOCOLATE Y LOS PRODUCTOS DEL
CHOCOLATE
S/ 29.89

19

CACAO Y CHOCOLATE. Términos y definiciones. 1a Edición
S/ 39.29

20

NORMA PARA LA PASTA DE CACAO (LICOR DE
CACAO/CHOCOLATE) Y TORTA DE CACAO. 2ª Edición
S/ 12.87

Visualizando resultados 11-20 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

NTP 208.040:2017

NTP-CODEX STAN 87:2017

NTP 107.302:2017

NTP-CODEX STAN 141:2017

Fecha de última actualización: 15.sep.2021

Copyright @ 2016 Inacal. Todos los derechos reservados.

@ INACAL - Instituto Nacional de Calidad

T (051) 6408820 - Calle Las Camelias 817, San Isidro, Lima - Perú.

 

Agregar a favoritos | Recomendar la página

16
humedad. Método gravimétrico
S/ 0.00

17

CACAO Y CHOCOLATE. Buenas prácticas para la cosecha y
beneficio. 2ª Edición
S/ 29.89

18

NORMA PARA EL CHOCOLATE Y LOS PRODUCTOS DEL
CHOCOLATE
S/ 29.89

19

CACAO Y CHOCOLATE. Términos y definiciones. 1a Edición
S/ 39.29

20

NORMA PARA LA PASTA DE CACAO (LICOR DE
CACAO/CHOCOLATE) Y TORTA DE CACAO. 2ª Edición
S/ 12.87

Visualizando resultados 11-20 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

NTP 208.040:2017

NTP-CODEX STAN 87:2017

NTP 107.302:2017

NTP-CODEX STAN 141:2017

Fecha de última actualización: 15.sep.2021

Copyright @ 2016 Inacal. Todos los derechos reservados.

@ INACAL - Instituto Nacional de Calidad

T (051) 6408820 - Calle Las Camelias 817, San Isidro, Lima - Perú.
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Perú, calidad que deja huella.

Inicio Login Regístrate Mi cuenta

Adquiera nuestras publicaciones
Sólo disponibles en formato electrónico (PDF)

RESULTADO DE BÚSQUEDA

Usted buscó : cacao

Visualizando resultados 21-30 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

Se encontraron 41 producto(s)

21

NORMA PARA LA MANTECA DE CACAO. 2ª Edición
S/ 12.87

22

PRODUCTOS DE CACAO. Determinación del contenido
dearsénico, selenio y cinc. 2
S/ 21.78

23

Granos de cacao. Especificaciones y requisitos de calidad. 5a
Edición
S/ 61.32

24

NORMA PARA EL CACAO EN POLVO (CACAOS) Y LAS
MEZCLAS SECAS DE CACAO Y AZÚCARES. 1a Edición
S/ 12.87

25

CACAO Y CHOCOLATE. Nibs de cacao. Requisitos. 1ª Edición
S/ 21.78

26

EVALUACIÓN SENSORIAL. Licor de cacao. Requisitos. 1a
Edición
S/ 29.89

Usted tiene: 0 Producto(s)  S/ 0.00

Tipo de producto: Normas técnicas

ICS Temas Código norma Título

cacao

Para la búsqueda de un término específico, haga uso de comillas dobles (" "). Por
ejemplo: "sistema de gestión".

N° Nombre del producto Sol (S/)
MonedaMoneda

NTP-CODEX STAN 86:2017

NTP 208.038:2012 (revisada el 2017)

NTP-ISO 2451:2018

NTP-CODEX STAN 105:2018

NTP 107.306:2018

NTP 107.303:2018

27

CÓDIGO DE PRÁCTICAS PARA PREVENIR Y REDUCIR
LACONTAMINACIÓN DEL CACAO POR OCRATOXINA A. 1ª
Edición
S/ 39.29

28

CACAO Y CHOCOLATE. Fructosa, glucosa, lactosa, maltosa y
sucrosa en chocolate con leche. Método por cromatografía
líquida
S/ 12.87

29

CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de acidez en manteca
de cacao. Método por titulación
S/ 21.78

30

Granos de cacao. Muestreo. 5ª Edición
S/ 47.60

Visualizando resultados 21-30 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

NTP-CODEX CAC/RCP 72:2018

NTP 208.019:2015 (revisada el 2020)

NTP 208.021:2015 (revisada el 2020

NTP-ISO 2292:2019

Fecha de última actualización: 15.sep.2021

Copyright @ 2016 Inacal. Todos los derechos reservados.

@ INACAL - Instituto Nacional de Calidad

T (051) 6408820 - Calle Las Camelias 817, San Isidro, Lima - Perú.
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Perú, calidad que deja huella.

Inicio Login Regístrate Mi cuenta

Adquiera nuestras publicaciones
Sólo disponibles en formato electrónico (PDF)

RESULTADO DE BÚSQUEDA

Usted buscó : cacao

Visualizando resultados 21-30 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

Se encontraron 41 producto(s)

21

NORMA PARA LA MANTECA DE CACAO. 2ª Edición
S/ 12.87

22

PRODUCTOS DE CACAO. Determinación del contenido
dearsénico, selenio y cinc. 2
S/ 21.78

23

Granos de cacao. Especificaciones y requisitos de calidad. 5a
Edición
S/ 61.32

24

NORMA PARA EL CACAO EN POLVO (CACAOS) Y LAS
MEZCLAS SECAS DE CACAO Y AZÚCARES. 1a Edición
S/ 12.87

25

CACAO Y CHOCOLATE. Nibs de cacao. Requisitos. 1ª Edición
S/ 21.78

26

EVALUACIÓN SENSORIAL. Licor de cacao. Requisitos. 1a
Edición
S/ 29.89

Usted tiene: 0 Producto(s)  S/ 0.00

Tipo de producto: Normas técnicas

ICS Temas Código norma Título

cacao

Para la búsqueda de un término específico, haga uso de comillas dobles (" "). Por
ejemplo: "sistema de gestión".

N° Nombre del producto Sol (S/)
MonedaMoneda

NTP-CODEX STAN 86:2017

NTP 208.038:2012 (revisada el 2017)

NTP-ISO 2451:2018

NTP-CODEX STAN 105:2018

NTP 107.306:2018

NTP 107.303:2018



Destacados

Publicaciones
gratuitas

Productos más
vendidos

Busqueda de
Productos

Guía del Usuario

Tienda Virtual

 

Perú, calidad que deja huella.

Inicio Login Regístrate Mi cuenta

Adquiera nuestras publicaciones
Sólo disponibles en formato electrónico (PDF)

RESULTADO DE BÚSQUEDA

Usted buscó : cacao

Visualizando resultados 31-40 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

Se encontraron 41 producto(s)

31

CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de cobre en alimentos.
Método colorimétrico. 2ª Edición
S/ 12.87

32

CACAO Y CHOCOLATE. Licor o pasta de cacao y chocolates.
Determinación de sólidos no grasos. 3ª Edición
S/ 12.87

33

CACAO Y CHOCOLATE. Determinación de fibra cruda. 3ª
Edición
S/ 29.89

34

Cacao sostenible y trazable. Parte 1: Requisitos para los
sistemas de gestión de la sostenibilidad del cacao. 1ª Edición
S/ 86.95

35

Cacao sostenible y trazable. Parte 2: Requisitos para el
desempeño (en relación con los aspectos económicos, sociales
y ambientales). 1ª Edición
S/ 66.62

Cacao sostenible y trazable. Parte 3: Requisitos para la

Usted tiene: 0 Producto(s)  S/ 0.00

Tipo de producto: Normas técnicas

ICS Temas Código norma Título

cacao

Para la búsqueda de un término específico, haga uso de comillas dobles (" "). Por
ejemplo: "sistema de gestión".

N° Nombre del producto Sol (S/)
MonedaMoneda

NTP 208.018:2019

NTP 208.028:2019

NTP 208.029:2019

NTP-ISO 34101-1:2020

NTP-ISO 34101-2:2020

NTP-ISO 34101-3:2020

36
trazabilidad. 1ª Edición
S/ 61.32

37

Cacao sostenible y trazable. Parte 4: Requisitos para los
esquemas de certificación. 1ª Edición
S/ 79.34

38

CACAO Y CHOCOLATE. Recuento de cascarillas de cacao en
productos de cacao. Método de ensayo.
S/ 29.89

39

CACAO Y CHOCOLATE. Método de ensayo para la
determinación de proteínas lácteas en chocolate con leche.
Método Kjeldahl. 1ª Edición
S/ 29.89

40

CACAO Y DERIVADOS. Buenas prácticas de manufactura. 1ª
Edición
S/ 92.57

Visualizando resultados 31-40 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

NTP-ISO 34101-4:2020

NTP 107.307:2020

NTP 107.309:2021

NTP 107.310:2021

Fecha de última actualización: 15.sep.2021

Copyright @ 2016 Inacal. Todos los derechos reservados.

@ INACAL - Instituto Nacional de Calidad

T (051) 6408820 - Calle Las Camelias 817, San Isidro, Lima - Perú.
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Perú, calidad que deja huella.

Inicio Login Regístrate Mi cuenta

Adquiera nuestras publicaciones
Sólo disponibles en formato electrónico (PDF)

RESULTADO DE BÚSQUEDA

Usted buscó : cacao

Visualizando resultados 41-41 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

Se encontraron 41 producto(s)

41

CACAO Y CHOCOLATE. Nibs de cacao. Requisitos.
MODIFICACIÓN TÉCNICA 1. 1a Edición
S/ 0.00

Visualizando resultados 41-41 (de 41)
Página: 1 2 3 4 5

Usted tiene: 0 Producto(s)  S/ 0.00

Tipo de producto: Normas técnicas

ICS Temas Código norma Título

cacao

Para la búsqueda de un término específico, haga uso de comillas dobles (" "). Por
ejemplo: "sistema de gestión".

N° Nombre del producto Sol (S/)
MonedaMoneda

NTP 107.306:2018/MT 1:2021

Fecha de última actualización: 15.sep.2021

Copyright @ 2016 Inacal. Todos los derechos reservados.

@ INACAL - Instituto Nacional de Calidad

T (051) 6408820 - Calle Las Camelias 817, San Isidro, Lima - Perú.
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•Marco normativo de inocuidad alimentaria para productos 
procesados



De acuerdo a las disposiciones complementarias, transitorias y finales, 
4tulo preliminar de la     

II “la protección de la salud es de interés público. Por lo tanto, es 

responsabilidad del Estado regularla, vigilarla y promoverla.” 

IX “la norma de salud es de orden público y regula materia sanitaria, así 

como la protección del ambiente para la salud y …….” 



Todos nosotros tenemos derecho a que los alimentos que compramos 
y consumimos sean inocuos y aptos para su consumo.

En los últimos años se han detectado mayor número de 
enfermedades transmitidas por los alimentos (ETA’S),  lo cual 
además perjudica al comercio y turismo.

INOCUIDAD 
ALIMENTARIA

Autoridades 
Sanitarias

Agricultores 
Fabricantes 
Manipuladores 
Consumidores



Mayor incidencia de enfermedades microbianas causadas por 
alimentos asociadas con productos agrícolas

Patógenos con mayor virulencia e infectividad

Consumo generalmente crudo

Crecimiento en ambiente no estéril

Oportunidades para la contaminación

Factores consistentes con �alimentos de alto riesgo�

La inocuidad de los alimentos es un tema global.



Ejemplos:

-Ocratoxina
-Micotoxinas
-Biotoxinas marinas
-EEB
-Melamina en leche en polvo
-Caso Tahucamarca
-Cólera
-Hepatitis A por bivalvos
-Dioxina
-Botulismo
-Gripe aviar ???



Marco legal Nacional para alimentos

LEY DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS

LEY N� 1062 y su Fe de erratas

28 junio 2008

REGLAMENTO DE LA LEY DE INOCUIDAD DE LOS 

ALIMENTOS

D.S. 034-2008-AG



Articulo II.- principios que sustentan la política de Inocuidad de los alimentos

1.1. Principio de alimentación saludable y segura.- las autoridades competentes, consumidores y agentes económicos 
involucrados en toda la cadena alimentaria tiene el deber general de actuar respetando y promoviendo el derecho a 
una alimentación saludable y segura, en concordancia con los 

. 

La inocuidad de los alimentos destinados al consumo humano es una función esencial de salud pública, y , como tal, 
integra el contenido esencial del derecho constitucionalmente reconocido a la salud.

LEY DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS
LEY N� 1062 y su Fe de erratas
28 junio 2008



Articulo 5º.- Obligaciones de los proveedores
………..suministrar alimentos sanos y seguros conforme a 

Titulo III – de las autoridades competentes
………impulsar la aplicación de la normativa del . 

LEY DE INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS
LEY N� 1062 y su Fe de erratas
28 junio 2008



Ley de Inocuidad de Alimentos D L 1062  / 28 de junio 2008 (Fe de erratas: 03 julio)

Producción  y 

procesamiento  

primario

Alimentos 

Elaborados 

industrialmente 

(fabricados )

Alimentos de origen 

pesquero y de 

acuicultura
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LEY GENERAL DE SALUD   LEY N� 26842

20 julio 1997

REGLAMENTO SOBRE VIGILANCIA Y CONTROL SANITARIO DE ALIMENTOS Y      

BEBIDAS

D.S. 007-98-SA

Marco legal Nacional para alimentos Industrializados

TITULO IV
De la fabricación de alimentos y bebidas



http://www.digesa.minsa.gob.pe

DIGESA: 
Direccion General de Salud 
Ambiental e Inocuidad de los 
Alimentos







Reglamento de inocuidad agroalimentaria
DS 004-2011-AG 
aprobado el 27 de abril 2011

Artículo 14° producción y procesamiento primario
Los productores de alimentos agropecuarios primarios deberán implementar los 

lineamientos sobre Buenas Prácticas de Producción e Higiene que establezca el 

SENASA.

Los procesadores primarios de alimentos agropecuarios primarios y piensos, deberán 

cumplir con la aplicación de los principios del Sistema HACCP y desarrollar los 

Procedimientos Operativos Estandarizados de Saneamiento - POES 

Marco legal Nacional para alimentos de produccion y 
procesamiento primario



Reglamento de inocuidad agroalimentaria
DS 004-2011-AG 
aprobado el 27 de abril 2011

Artículo 33° Autorización Sanitaria de Establecimiento
Requisitos:

- Manual de Buenas Prácticas de Manufactura BPM, según lineamientos del Codex 

Alimentarius

- Plan de Análisis de Peligros y Puntos Críticos de Control HACCP, según lineamientos del 

Codex Alimentarius

- Planes Operativos Estandarizados de Sanitización POES



h"ps://www.senasa.gob.p
e/senasa/autorizacion-
sanitaria/

SENASA: 
Servicio Nacional de 
Sanidad Agraria



https://www.senasa.gob.pe/senasa/subdireccion-de-inocuidad-agroalimentaria/

Sub direccion de Inocuidad Agroalimentaria

Guías Buenas Prácticas de Producción e Higiene
Programa de Incentivos para la Mejora de la Gestión Municipal 2016
Guías de Buenas Prácticas Agrícolas y Pecuarias

https://www.senasa.gob.pe/senasa/guias-buenas-practicas-de-produccion-e-higiene/
https://www.senasa.gob.pe/senasa/programa-de-incentivos-para-la-mejora-de-la-gestion-municipal-2016/
https://www.senasa.gob.pe/senasa/guias-buenas-practicas-agricolas-pecuarias1/






Se deben aplicar los Principios Generales de Higiene mediante la implementación de:

-BUENAS PRÁCTICAS AGRARIAS (producción primaria)

http://www.senasa.gob.pe/0/módulos/JER/JER_Interna.aspx?ARE=0&PFL=3&JER=5395

-BUENAS PRÁCTICAS DE MANUFACTURA (procesamiento primario)

Posibles fuentes de 
contaminación durante 
la Producción Primaria

Para prevenir las 



Aseguramiento de prácticas
equitativas en el comercio

de los alimentos

inocuidad de alimentos
= 

salud de los consumidores

calidad de alimentos
=

prácticas equitativas en el 
comercio internacional

Protección de la 
salud de los
consumidores

http://www.codexalimentarius.net/web/standard_list.do?lang=es





inocuidad de alimentos
= 

salud de los consumidores

Protección de la salud
de los consumidores

Normativa sanitaria

OBLIGATORIA

Publicada en el portal de las 
instituciones responsables

MINISTERIO DE SALUD – DIGESA
MINISTERIO DE AGRICULTURA – SENASA
MINISTERIO DE PRODUCCION - SANIPES



Aseguramiento de prácticas
equitativas en el comercio

de los alimentos

calidad de alimentos =

prácticas equitativas en el 

comercio internacional

Normativa 

Recomendada, no obligatoria

Normas tienen un costo, no son 
gratuitas



Producción 
primaria PROCESAMIENTO

BPA HACCP

BPM
SSOP

Principios Generales de Higiene

CONSUMO
FINAL

Codex Alimentarius

HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

Recomienda la adopción de un enfoque basado en el 
Sistema HACCP

DISTRIBUCION


